Bucheiro Tawny
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Douro Portugal

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca en
Tinto Cao.

Men verwijdert de steel van de druiven en
vervolgens laat men de gisting plaatsvinden in
kleine stalen fusten (inoxvaten) onder constante
temperatuurcontrole. Voordat de gisting definitief
wordt gestopt gaat men de wijn (porto in wording)
verschillende keren klaren en telkens kleine
hoeveelheden “wine brandy” ( brandewijn, ‘eau de
vie’op basis van wijn) toevoegen tot op het
moment dat men de gewenste smaak, zoetigheid
heeft bekomen. Tawny afkomstig van meerdere
jaren ( oogsten ).

Altijd tussen 19,5 en 20,7 vol.

Op houten vaten voor tenminste 20 JAAR. Men
mag dus verschillende jaren assembleren met
elkaar. Porto Bucheiro zit gemiddeld aan een 26
jaar op vat.

Fijne, zuivere en heldere tawny met de typische
bruine randjes wat wijst op de ouderdom van de
porto. Verschillend met de porto tawny 10 jaar zijn
vooral de aroma’s van “aging” ( het
verouderingsproces ). Zo komen de keldergeuren
zeer sterk naar voren. In de mond proeft men de
allereerste seconde zwart bosfruit, onmiddellijk
gevolgd door de lange, doorsmakende houttoetsen
wat wijst op een zeer mooi evenwicht en een
klasse porto. In de afdronk komen ook de aroma’s
van gedroogd fruit aanzetten. Zeer fijn gemaakt !




